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Maison du patrimoine
Feissons sur Isére
Immersion dans l'histoire de
la commune. Ouverture sur
demande en mairie au
0479225170.

Tous les jours sauf le dimanche.
Feissons sur Isére.

Moulin & huile de noix
d'Aigueblanche
Visite du moulin a huile aw
Em:mc_m:n:m

Tous les vendredis de 14 h 30 a
18 h 30. Aigueblanche.

Viste des caves d'affinage
de Rognaix

Découvrez un lieu atypique
et unique ol tous les froma-
ges sont affinés a la main par
des artisans affineurs et pas-
sionnés.

Tous les vendredis a 10 h.
Mairie de Naves

Ouverture au public.

Les lundis de 13 h 30 a
Jusqu'au lundi 29 juin.

17 h.

Ensemble paroissial
Messe a
a 18h.

Dimanche 15 décembre.

l'église des Allues

Visite du moulin

de Burdin

Restauré et aménagé, cet an-
cien moulin a grains est acti-
vé par un systéme original
de roues horizontales.

Tous les vendredis G 10 h et d 11
h. Saint-Martin-de-Belleville.
Gratuit.

Office de BEGSm

04 79 00 20 00.

L'heure du conte

au musée

“Clarine, la petite Tarine”.
Une approche du musée de
Saint-Martin pour les plus
petits, qui se laissent conter
les aventures d'une petite
vache au temps des années
50 pour découvrir la vie
d'autrefois dans nos monta-
gnes. De 2 3 12 ans.

Tous les mercredis @ 10 h. Saint-
Martin-de-Belleville. 3 €.

Office de tourisme :

04 79 00 70 75.

IMQUTIERG o o]

epuis ecemore Zulz, 1€
_U restaurant triplement étoi-
1é La Bouitte-organise une fois
par mois, un repas thématique
sur les plus grands vins. Mardi,
les chefs- René et Maxime
Meilleur, ont lancé letir saison
des repas cenologiques pour la
septieme année consécutive.
Au programme de cet hiver,
cing soirées d'exceptions, a la
rencontre de terroirs singuliers
et de vignerons de talent.

Pour'occasion, les chefs don-
nent carte blanche & un viticul-
teur, présentant aux convives
sept a dix vins qui ont marqué
sa vie et sur lesquels il a une
histoire & partager. Pour cer-
tains millésimes, il s’agit d'un
peu de patrimoine historique
de la France, une occasion uni-
que de déguster ces vins dans
une vie.

Chaque soirée est une ren-

Pour leur 55¢ soirée am:o_ommn__m.

du Roussillon Gauby. Photo Le DL/Gael SONOKPON

contre au sommet, @E nécessi-
te jusqu’a quatre années de pré-
paration. Une fois la liste des
vins arrétée, une longue ré-
flexion commence pour les
chefs René et Maxime
Meilleur. Lobjectif est de don-
ner aux vins et a la cuisine une

~dimension supérieure, par la

fusion de deux démarches créa-
trices. Les chefs créent des plats
sur mesure, n’ayant souvent ja-

DL AX ALY

Une matinée “zen” au lycée

C’est devenu un rendez-
vous incontournable au
lycée Ambroise-Croizat.
Depuis plusieurs années,
le club manga, animé par
la professeur-documenta-
liste Elodie Callis, invite
le vice-consul du Japon
Mizaki Egashira pour une
rencontre avec les éleves.

Ce mercredi matin, ce
sont les classes de la sec-
tion hoteliere du lycée qui
bénéficiaient de ce mo-
ment interculturel. Au
programme, le thé vert
traditionnel matcha mis a
I’honneur lors d’'une con-
férence donnée par Kazu-
kiro Uozumi qui présen-
tait le thé Aiya, un thé vert
particulier, cultivé sous

RN ET

mais été réalisés, parfois sur la
base de produits qui ne font pas
non plus partie de leur répertoi-
re.

= Une éguipe en partie
renouvelée

De 19h30 a souvent tard
dans la nuit, les hotes ont 'oc-
casion rare de dialoguer direc-
tement et de facon personnali-
sée avec I'un des viticulteurs les

_mm chefs René et Maxime Meilleur ont invité _._o__m_ Gauby % ccsmsm

plus accomplis, qui transmet sa

passion de table en table en

s'adaptant au profil de chacun
et les chefs expliquent com-
ment ils ont imaginé leur menu.

Clestainsi que pour la premie-
re soirée cenologique de la sai-
son hivernale, les chefs ont in-
vité Lionel Gauby, viticulteur
du Domaine Gauby du Rous-
sillon qui a fait partager neuf

" des vins les plus représentatifs

Ambroise-Croizat

Une 3:8.:8 interculturelle avec le vice- Ssm_.__ n: Japon (assis au 1° rang a mmcnsmv mEoE
de la tradition japonaise et le thé matcha. Photo Le DL/C.T.

un occultant noir, qui re-
présente seulement 3 %
de la culture annuelle au
Japon.

Cette animation était

it SR T S ErS=ens

suivie d’un atelier cuisine
durant lequel Keigo Fuji-
sue, pétissier au Pilgrim,
un restaurant étoilé a Pa-
ris, réalisait avec les éle-

SLES ' AVANCHERS-VALMOREL"™

ves une mousse matcha
au chocolat blanc accom-
pagné de biscuit au mat-
cha.

Pour clore la matinée, la

R e e Yot v e

succes de ces soirées mdo:m:mm
mets et vins. Aujourd’hui, la
marque Meilleur nous permet
d’avoir des viticulteurs de tou-
tes les régions de France qui
nous font confiance et se lais-
sent emporter dans nos asso-
ciations, dont certaines sont &
contre-courant de ce qu’ils au-
raient pu oser ».

Gaél SONOKPON

rmm Eon:mEmm rencontres’

cenologiques de I'hiver se tien-
dront le 15 janvier avec les vins
du domaine Chateau Lafite
Rothschild, le 5 février, avec les
vins du Domaine Clos Mont

. Olivet Chateauneuf-du-Pape, le
18 mars, avec les vins du Do-

. maine Champagne Philippon-
nat, et enfin le 22 avril avec les
vins du Domaine du Chateau
des Bachelards.

maitre de thé Yuko

Evreux présentait la céré-
monie du thé, un moment
“zen” particulier de la tra-
dition japonaise. Ce thé
vert original en poudre ty-
piquement japonais est bu
dans un récipient en céra-
mique. Il est dosé avec la
cuillere en bambou “cha-
shaku” puis battu avec un
fouet en bambou “cha-
sen”. S’en sont suivis un
moment de dégustation
par les éleves et leurs pro-
fesseurs et un échange
avec les intervenants ja-
ponais. Cette rencontre

culturelle a enchanté les’
éleves, les enseignants et
les hotes japonais.

Claude TATOUT
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